Racuchy z rabarbarem

Skladniki:

2 szklanki maki
250 ml mleka
2 jajka

lyzeczka sody

4 lyzki cukru
cukier waniliowy
rabarbar

maslo klarowane
cukier puder

Wykonanie:

Rabarbar obrac i pokroié w plasterki. Zasypac cukrem i odstawic, zeby
puseil sok. Oddzielic¢ 26ltka od bialek. Zéltka utrzeé z 3 lyzkami cukru

[ cukrem waniliowym. Dodac przesianqg magke i sode. Dokladnie
wymieszad. Wlac mleko i ponownie wymieszad, aby unikngc grudek.
Bialka ubic¢ na sztywnq piane, mozna je wcezesniej schlodzié. Dodawac
piane po lyzce, delikatnie mieszajge. Ostawic na kilka minut. Sok
z rabarbaru odlaé, rabarbar wymieszac z ciastem, trzeba pamietac by
zrobic to bardzo delikatnie. Smazyc na masle klarowanym. Podawadé
z cukrem pudrem.
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