Zupa czeresniowa z kluseczkami
Skladniki:

-czeresnie ] kq
-woda 7 [
-jogurt naturalny 100 g

-cukier
-eynamon
-Rluseczki domowej roboty
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Wykonanie:

Czeresnie myjemy i drylujemy z pestek, a nastepnie zalewamy je wodg
[ gotujemy okolo 20 minut. Podezas gotowania zbieramy tworzqea sie
piane za pomocq lyzki cedzakowej. Podezas gotowania dodajemy do
garnka cukier i cynamon, a nastepnie odstawiamy do wystudzenia.
Aby przygotowac kluseczki wyrabiamy twarde ciasto z mqki i odrobiny
wody. Formujemy je odrywajqge male kluseczki od kuli ciasta, Kluseczki
gotujemy w lekko osolonej wodzie. Do glebokich talerzy nakladamy
porcje ugotowanych wczesniej kluseczek i zalewamy je wystudzong
zupq z owoeami. Dodajemy kleks z jogurtu naturalnego.
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Notatki

Tradycyjne inspiracje

/8

bubelskie
Smakbuftycie!



