Wiosenne szparagi

Skladniki:

peczek szparagow, bulka tarta,
mlode ziemniaki, 3 jajka,
kilka rzodkiewek, koperek,
groszek zielony, maslo,

150 g boczku, maka
Wykonanie:

Szparagi oskrobad z wlékien, poucinaé lodygi u dolu, jesli sq za dlugie

[ zbyt lykowate. Przygotowane szparagi wlozyé do gotujqcej sie wody

z odrobing cukru i masla. Solié dopiero po dogotowaniu. Nie mozna
gotowac ich za dlugo, bo stracqg smak. Boczek pokroic w kostke

[ wrzucic na patelnie. Zasmazyc na zloto. Oskrobac mlode ziemniaki

[ ugotowaé w wodzie z odrobing soli. Do szparagow przygotowac
zasmazke- maslo zrumienic z bulkq tartq. Na talerzu ulozyc szparagi

[ ziemniaki, dodac pokrojong w plastry rzodkiewke i groszek. Szparagi
polac zasmazkq z masla i bulki tartej. Calosé posypaé zesmazonym
boczkiem, a do ziemniaczkow dodac koperek. Mozna podawac

z jajkiem sadzonym.
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