Lukier krolewski

Skladniki:

-2 bialka jajka,
-180 g eukru pudru,
-kilka kropel soku z cytryny.

Wykonanie:

Oddzieli¢ bialka od Zoltek. Bialka ubijacé przez okolo 30 sekund, tak by
powstala piana, jednak bialka nie powinny byc ubite na sztywno. Do bialek
nalezy dodaé caly cukier. Ubijac calosé okolo 20 minut. Na koniec lukier
rozetrze¢ lyzkq. Do lukru mozna dodacé sok z cytryny. Jdealny lukier
powinien byc gladki, snieznobialy i pozbawiony grudek.
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