
Składniki:

200 g masła,                                             Kruszonka:

160 g cukru,                                              75 g cukru,

4 jajka,                                                     75g masła, 

200 g mąki,                                              150 g mąki.

40 g mąki ziemniaczanej,

1 łyżeczka proszku do pieczenia,

truskawki.

Wykonanie:

Masło należy utrzeć z cukrem na puch. Gdy masa będzie gładka,

dodawać po jednym jajku. Następnie dodać przesianą mąkę, mąkę

ziemniaczaną i proszek. Ciasto wyłożyć do blaszki. Wyłożyć na wierzch

truskawki, przecięte wcześniej na pół. Należy pamiętać, by wykładać je

wypukłą stroną do dołu. Wszystkie składniki na kruszonkę rozetrzeć w

misce rękoma. Wierzch ciasta posypać kruszonką. Piec w temperaturze

180°C przez 45 minut.

Ciasto z truskawkami
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Tradycyjne inspiracje
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Notatki 
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