Pierogi z jagodami
Skladniki:

Ciasto:

-800 g maqki pszennej,

-szezypta soli,

-200 ml wrzgeej wody,

-80 g masla.

-Nadzienie:

-okolo 750 g jagod,

-] lyzka maki (pszennej lub ziemniaczanej)

Wykonanie: ) F
Make przesiac do miski, dodac sol. Do gorgeej wody wlozyé maslo i

roztopié, stopniowo wlewad do maqki, mieszajge wszystko lyzkq.
Polgezyc skladniki i wylozyc je na podsypang maqkq stolnice. Zagniesé
ciasto. Wlozyé do miseczki i przykryé wilgotng sciereczkq, odstawic na
okolo 30 minut. Swieze jagody szybko oplukad, odsqezyé, rozlozyé i
oproszyé ] lyzkg maki. Wylozy¢é ciasto na stolnice rozwalkowywac na
cienki placek, obsypujge stolnice i walek mqkq. Malg szklaneczkq
wycinac kolka, na srodek nakladac po jednej lyzeczce farszu. Skladac
ciasto na pol i zlepiac dokladnie brzegi pierozkéw. W0 duzym garnku
zagotowac osolong wode, wrzucié pierogi. Po ponownym zagotowaniu
zmniejszyc ogien do Sredniego-i gotowadé pierozki przez okolo 2 minuty
liezge od ezasu wyplynieeia ich na powierzehnie wody. Podawac ze
slodkq Smietankq.
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